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Chlebové smazenky

Recept predstavuje idedlni vyuziti starsiho chleba. Kdyz jej namacite v
ochuceném rozslehaném vejci, nasakne do sebe jeho chut, kterou jesté
podpofi prudké a rychlé smazeni.

Ingredience: 10 porci Postup pripravy:
7509 chléb
600g vejce Chléb nakrajime na platky.
10g sal Vejce osolime a rozslehame.
1509 olej na smazeni Chléb naméacime z obou stran v rozslehaném
100g okurky sterilované \(;?)chlla?of/r;r.Udka smazime na rozpaleném oleji
300g cibule

: Smazenky mazeme plnotuc¢nou hofcici a
200g paprika zdobime pokréjenou sterilovanou okurkou,
200g  plnotu¢na hoftice platkem cibule a paprikou.
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https://recepty.vareni.cz/vyhledavani/?ingredience=petrzelka
https://uzivatele.vareni.cz/324662-zdenka--/
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