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Normovaný počet porcí: 10

Ingredience (suroviny): Finální vzhled pokrmu:



Ingredience:    10 porcí 

200g                vejce 

560g                bramborový salát

100g                vitamínový krém

150g                šunka

80g okurky sterilované

Postup přípravy:

Na kopeček přírodního bramborového salátu (receptura 
číslo 52101) položíme půlku natvrdo vařeného vejce, 
řezem dolů.

Vajíčko ozdobíme vitamínovým krémem (receptura číslo 
51502). 

Obložíme plátky šunky.

Vajíčko přizdobíme nakrájenou paprikou a okurkou.
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50g paprika sterilovaná

Školní vejce obložené
Podle školních norem Euroinstitutu připravujeme obložené vejce pro školní 
stravování. Připravuje se i pro jiné hromadné stravování, kde není povolena 
vaječná majonéza.

https://recepty.vareni.cz/vyhledavani/?ingredience=petrzelka
https://uzivatele.vareni.cz/324662-zdenka--/
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