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Vzdélavaci okruh:

priprava pokrmu

EURO

INST Technologické normy

ITUT pro vyuku

Skolni vejce oblozené

Podle Skolnich norem Euroinstitutu pfipravujeme oblozené vejce pro Skolni
stravovani. Pfipravuje se i pro jiné hromadné stravovani, kde neni povolena
vajeCna majonéza.

Ingredience: 10 porci

5609 bramborovy salat
200g vejce

100g vitaminovy krém
1509 Sunka

80g okurky sterilované
50g paprika sterilovana

Postup pripravy:

Na kopecek pfirodniho bramborového salatu (receptura
Cislo 52101) polozime pulku natvrdo vafeného vejce,
fezem dold.

Vajicko ozdobime vitaminovym krémem (receptura Cislo
51502).

Oblozime platky Sunky.

VajiCko pfizdobime nakrajenou paprikou a okurkou.
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https://recepty.vareni.cz/vyhledavani/?ingredience=petrzelka
https://uzivatele.vareni.cz/324662-zdenka--/
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