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priprava pokrmu ITUT | Pro vyuku
Berlinsky salat (52705) Normovany pocet porci: 10
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Vzdélavaci okruh: I]E: : g ? Technologické normy
priprava pokrmu ITUT | Provyuku

Berlinsky salat

PUvodni normy pouzivaly nakladané ryby, pozdéjsi normy pod oznacenim berlinsky skryvaly
specialni typ bramborového salatu. Soucasné receptury studenych pokrmu, ze kterych
vychazeji Skolni normy Euroinstitutu, pfedepisuji vejce, cibuli a okurky.

Ingredience 10 porci Postup pfipravy

700g kyselé okurky Na tvrdo uvarena vejce, okurky a cibuli

nakrajime. Vejce nechte pred krajenim

14 ks vejce o
vychladnout a oloupejte je.
70g cibule
— V mise vSe smichame s majonézou,
400g majonéza Y yve s
plnotuénou hofcici a worcestrem.
70g plnotu¢nd hofcice
- Dochutime soli, cukrem a peprem.
worcesterska Y o Y ]
20g Pfed podavanim dobre vychladime.
omacka
= T Proklikdvaci linky na video z pfipravy:
8 cukrxrupice https://youtu.be/ZvKxBNKZiHc nebo
2g pepf mlety webové stranky Skoly https://
- www.euroinstitut.net/vyukova-videa/
20g sal ;
priprava-pokrmu/
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